SANTA MARIA cuvee BruT. LAZIO IGP. 12%val. AZAGR. SANTA MARIA. 0,75 23,00
UVAGGID: 100% BELLONE

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: PERLABE FINE E PERSISTENTE, COLORE GIALLO PAGLIERIND CON RIFLESSI VERDOLINI. INTENSD, FRUTTATO, CON UN PIACEVOLE
SENTORE SALIND E DI LIEVITO. IN BOCCA SI PERCEPISCE UN EQUILIBRATO GIOCO TRA ACIDITA E SAPIDITA CON UN FINALE MOLTO MORBIDD, DI BUONA PERSISTENZA.
VINIFICAZIONE: METODD CHARMAT LUNGO

BOLLE DEL CONFINO cuvge Brut. LAZID IGP. 11,2%val. AZAGR. CANDIDATERRA. 0,7s¢ 30,00€
UVAGGIO: FALANGHINA, FIAND, GRECO BIANCO

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: COLORE GIALLO PAGLIERIND CON RIFLESSI DORATI PROFUMD PERSISTENTE, ELEGANTE DI FRUTTA GIALLA. ELEGANTE E EQUILIBRATO.
VINIFICAZIONE: METODD CHARMAT LUNGO

METODO CLASSICO BRUT MILLESIMATO 2021. LAZIO IGP. 12%vol. AZAGR. STEFANDNI. 0,75( 32,00
UVAGGID: 100% ROSCETTO

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: COLORE GIALLO PAGLIERIND CON RIFLESSI DORATI PROFUMD PERSISTENTE, ELEGANTE DI FRUTTA GIALLA. ELEGANTE E EQUILIBRATO.
VINIFICAZIONE: METODO CLASSICO - 24 MESI SUILIEVITI

NOVECENTOBO XTRA BRUT MILLESIMATD 2018. LAZID IGP. 12%vol. AZAGR. SANTA MARIA. 0,7sC 38,00€
UVAGGID: 100% BELLDNE

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: UN GUSTO ECCEZIONALE. PROFUMO DI FIORI BIANCHI E FRUTTATO DI PESCA A POLPA BIANCA CON SENTORI DI CROSTA DI PANE.
SAPORE FRESCO CON UNA LEGGERA NDTA SALINA. FINALE PULITO MA PIEND CON UN PERLAGE FINE E PERSISTENTE.

VINIFICAZIONE: METODO CLASSICO - B0 MESI SUILIEVITI

STRAPPO ALLA REGOLA PAS DOSE MILLESIMATD 2021. LAZID IGP. 12.8%val. AZAGR. LE MACCHIE. 0,75 40,00
UVAGGID: G0% MALVASIA, 40% SANGIDVESE

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: IL VIND RIPOSA SUI'LIEVITI PER UN PERIDDO DI 24 MESI E REGALA BELLE NOTE FLOREALI E FRUTTATE, CON LINSORSD
PIACEVOLMENTE MATURD E RICCO, SOSTENUTO DA VIVACE ACIDITA.

VINIFICAZIONE: METODD CLASSICO - 24 MESI SUTLIEVITI

STRAPPO ALLA REGOLA ROSATO pas post MiLLESIMATO 2022. LAZID |GP. 12,3%val. AZAGR. LE MACCHIE. 0,75 4a,00E
UVAGGID: 100% SANGIDVESE.

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: COLOR BUCCIA DI CIPOLLA. AL NASO REGALA NOTE FRLITTATE DI ARANCIA ROSSA E FRAGOLINE DI BOSCO.SORSO
MATLIRD MA POCD PERSISTENTE, SOSTENUITO DA VIVACE ACIDITA.

VINIFICAZIONE: METODD CLASSICA - 24 MESI SUI LIEVITI.



CONUBIUM 2023. LAZID IGP. 14%vol. AZAGR. LE MACCHIE. (R1) 0,75( 23,008
Castelfranco 620ms(m - Terreno calcareo-argilloso 0,375( 14,00E
UVAGGID: [00% MALVASIA PUNTINATA - _4ffinato per 4 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: FINEMENTE ARDMATICD, DELICATAMENTE STRUTTURATO, CON PROFUMI DI ERBE AROMATICHE, AGRUMI FRESCHI E FIORI BIANCHI

SCARPE TOSTE 2023. LAZID - VIND BIANCD. 13%vol. AZAGR. LE MACCHIE. (RI) 0,75 30,006
Castelfranco 620mslm - Terreno calcareo-argilloso

UVAGGID: 100% GEWLIRTZIRAMINER - 4 ffinato per 5 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: GIALLD DORATO BRILLANTE. AL NASD £ ELEGANTE, FLOREALE CON NOTE DI ERBE AROMATICHE. AL PALATO SI PRESENTA CON UNA
STRUTTURA IMPORTANTE £ UN OTTIMA MINERALITA. PERSISTENTE E VOLUTAMENTE ASCIUTTO

RIESLING 2023. LAZID IGP. 13%vol. AZAGR. LE MACCHIE. (RI) 0,75 32,00€
Castelfranco 620mslm - Terreno calcareo-argilloso

UVAGGID: [00% RIESLING RENAND - 4ffinato per 6 mest in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: UNA VARIETA STRADRDINARIA CHE AMA ALTITUDINE E TERRE BRECEIOSE. N LUNGD AFFINAMENTD IN BOTTIGLIA TENDE A FAR
EMERGERE | PROFUMI TERZIARI TIPICI DEL RIESLING COMPLETATI DA NOTE AGRUMATE E DI FRUTTA A PDLPA BIANCA.

NONCHALANCE 2022. LAZID IGP. 14%val. AZAGR. DI CARLD VIGNAIOLO. (RI) 0,7s( 3a,00€
Castelfranco 620mslm - Terreno calcareo-argilloso

UVAGGID: B0% VIOGNIER, 20% RIESLING RENAND - A ffinato per 6 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: DI COLORE GIALLD PAGLIERIND, HA UN CORPD MEDID E UN PROFUMO FRESCO CON UN DECISD RICHIAMO Al FRUTTI ESOTICI. DI
PIACEVOLE BEVIBILITA E FRESCHEZZA.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

LINPLUGGED 2020 - . LAZIO - VINO BIANCO. 15%vol. AZAGR. LE MACCHIE. (RI) 0,75( 42,008
Castelfranco 620mslm - Terreno calcareo-argilloso
UVAGGID: 100% GEWLRTZIRAMINER - Macerato per 3 settimane e affinato per 6 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: SENTORI RESINDS, ALBICOCCA DISIDRATA, DATTERI E MIELE. BEVA IMPEGNATIVA E DI STRUTTURA, FINALE FRESCO E SAPIDD.
VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

COENDBIUM 2024. LAZIO DOC. 11,3%vol. AZAGR. MONASTERD TRAPPISTE DI VITORCHIAND. (VT) 0,7s( 27,006
Vitorchiano 285mslm - Terreno magmatico/roccioso con prevalenza di pepetino

VAGGID: 43% TREBBIAND, 3% MALVASIA, 20% VERDICCHID - A ffinato per 12 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: COLORE GIALLO DORATD. AL NASD SOND CARATTERIZZANTI LE NOTE EMPIREUMATICHE PIACEVOLMENTE LEGATE A SENTORI FLOREALI,
ERBACEI E AGRUMATI. AL PALATO E FRESCO, SAPIDD E PERSISTENTE.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

RUSCLUM 2024 - .LAZIO DOC. 11,5%val. AZAGR. MONASTERD TRAPPISTE DI VITORCHIAND. (V) o,75¢  30,00E

Vitorchiano 285mslm - Terreno magmatico/roccioso con prevalenza di peperino

UVAGEID: 42% TREBBIAND, 30% MALVASIA, 20% VERDICCHID - Macerato per 15 giorni. Affinato per 12 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: COLORE GIALLD CARICO CON RIFLESSI ARANCIATI. AL NASD £ ERBACED CON UN BELLISSIMO LEGAME TRA NOTE DI FRUTTA A POLPA
GIALLA ENDTE DI FRUTTA SECCA COME NOGE E MANDORLA. AL PALATO AROMA DI CEDRD E MELONE BIANCO, FRESCO, PERSISTENTE E LEGGERMENTE SAPIDD.
VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE



POGGIO DELLA COSTA 2023. LAZID DOC. 13,5%vol. AZAGR. SERGIO MOTTURA. (VT) 0,75( 32,00
Civitella d’ Agliano 140mslm - Terreno vulcanico/argilloso

UVAGGID: [00% GRECHETTD - A ffinato per 9 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: ~ GIALLD PAGLIERIND BRILLANTE. AL NASD RIVELA PROFUMI DI FIORI BIANCHI, FRUTTA GIALLA E DELICATE NOTE MINERALL AL
PALATO E FRESCO, SAPIDD E CON UNA PIACEVOLE ACIDITA CHE CONDUCE A UN FINALE PERSISTENTE.

ROSCETTO defla Sefva Oscura 2022. LAZID IGT. 12%val. AZAGR. LA TRUSCA. (VT) 0,75 30,00€

Farnese 360mslm - Terreno vulcanico

UVAGGID: [00% TREBBIAND GIALLD - ROSSETTO - Macerato per circa 10 giorni. Affinato per 8 mesi in acciaio.

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: ULTIMA ANNATA INTERAMENTE PRODOTTA DAL MAESTRO GIANCARLD LUPI. PROFILD AROMATICD FRESCO, FRUTTATO E FLOREALE, CON
NOTE DI MELA VERDE, PERA, FIORI BIANCHI E DELICATE SFUMATURE MINERALI. AL PALATD, SI PRESENTA FRESCO, ELEGANTE E CON UNA BUONA STRUTTURA.
PIACEVOLE ACIDITA CHE NE AUMENTA LA LONGEVITA.

SAUVIGNON 2024. LAZID IGP. 13%vol. AZAGR. CANTINA CIFERD. (RM) 0,75( 22008

Zagarolo 350mslm - Terreno tufaceo / argilloso ticco di silicio

UVAGGID: [00% SAUVIGNON - A ffinato per almeno 5 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: UN SAUVIGNON DAL CARATTERE VIVACE CONFERITO DAL TERREND A TESSITURA SABBIOSA CON AFIORAMENTI DI TUFD LITOIDE. FRESCO
AL PALATO E RICCO DI FRAGRANZE FRA CUI SI AVVERTOND LA PESCA BIANCA £ IL POMPELMO ROSA.

HERMES DIACTORDS Il 2023. LAZID IGP. 13,5%val. AZAGR. (IMINA ROMANA. (RM) 0,75( 22,00€

Velletri 200ms(m - Terreno vulcanico

UVAGGID: a8% VIDGNIER, 18% BELLONE, 12% CHARDONNAY, §% PETIT MANSENG, 6% INCROCIO MANZONI - 4ffinato per 6 mesi in acciaio
PROPRIETA DRBANDLETTICHE: SCORZA DI AGRUMI, PEPE BIANCO, MAGNOLIA, ERBE AROMATICHE, IL TUTTO SOSTENUTO DA UN FRESCO RESPIRD DI MIELE
D'EUCALIPTO. IN BOCCA E AVVOLGENTE, FRESCA E SALINA LA LUNGA PERSISTENZA MINERALE.

VERMENTIND 2024. LAZID IGP. 12,3%val. AZAGR. CANTINA CIFERD. (RM) 0,75( 24,008
Zagarolo 350mslm - Terreno tufaceo / argilloso ricco di silicio

UVAGGID: [00% VERMENTIND - _4ffinato per almeno 5 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: UN VERMENTIND CHE SI £ ADATTATO EGREGIAMENTE AL NOSTRO SUOLD VULCANICO E AL NOSTRO MICRO CLIMA, RESTITUENDO LINA
PIACEVOLE SAPIDITA. ALL'DLFATTO SORPRENDE LA COMPLESSITA DEI PROFUMI EVOCATIVI DI FIORI BIANCHI E GIALL.

DANAE Frascati Superiore 2024. LAZID DOCG. 15%val. TENUTA PIETRA PORZIA. (RM) 0,75 25,00
Frascati 300mslm - Terreno vulcanico

UVAGEID: 70% MALVASIA, 30% GRECD - _4ffinato per 8 mesi in acciaio

PROPRIETA DRBANDLETTICHE: VIND DAL COLORE GIALLO PAGLIERING CON RIFLESS! DORATI. AL NASD SENTORI DI PERA E FRUTTA A POLPA GIALLA. IL PALATO
RISPECCHIA | PROFUMI, FRESCO E PERSISTENTE CON NOTA FINALE LEGGERMENTE AMMANDORLATA.

MEZZ0 PIEND MEZZO VUOTO 2024. LAZID IGT. 14%vol. AZAGR. FARINA. (RM) 0,75( 23,008
Lanuvio 324mslm - Terreno vulcanico con presenza di vene calcaree
UVAGGID: [00% MALVASIA PUNTINATA - 4 ffinato per 8 mesi in acciaio.

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: DA VIGNE VECCHIE DI 43 ANNI SITUATE NEL COMUNE DI LANUVID SU TERREND DI SABBIA E BASALTI. NASO AMPID CON NOTE DI
ERGA LIMDNCINA E ALBICDCCA MATURA. BOCCA SPIAZZANTE, TESA £ SECCA.
VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

AMBRA 2024. LAZID IGP. 12%vol. AZAGR. RINELLI. (RM) 0,75 21,00E
Affile 700mslm - Terreno argilloso/calcareo

UVAGGID: [00% TREBBIAND - 4ffinato per 6 mesi in acciaio.

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: GIALLD PAGLIERIND CON RIFLESSI AMBRATI. SENTORI DI FRUTTA A POLPA GIALLA, NOTE VEGETALI CON ACCENNI SPEZIATI. NESSUNA
FILTRAZIONE, NE CHIARIFICA.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE



VENTIDUEDODICI 2022. LAZID IGP. 12%vol. ALAGR. MILANA. (RM) 0,75 28,00€
Olevano 450mslm - Terreno vulcanico

UVAGGID: 30% MALVASIA PUNTINATA, 42% MOSCATD, 2% OTTONESE - Affinato per 8 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: VENDEMMIA MANUALE, DIRASPATURA E PRESSATURA A TORCHID. IMBOTTIGLIATO SENZA FILTRAZIONI, CHIARIFICHE ED AGBIUNTA DI
SOLFORDSA. £ UN VIND FRESCO DAL PIACEVOLE TANNIND. MINERALE E COMPLESSD, | SUOI PROFUMI RICORDAND GLI AGRUMI, L'ALBICOCCA, IL CACD E ANANAS
MATURD.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALGOLICA NATURALE

CHARDONNAY 2022. LAZID IGP. 13, 5%val. AZAGR. (IMINA ROMANA. (RM) 0,75( 33,00

Velletri 200ms(m - Terreno vulcanico

UVAGEID: 100% CHARDONNAY - _2ffinato per 6 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: GIALLD PAGLIERIND, CON RIFLESSI DORATI. SI AVWERTOND AL NASD PROFUMI FLOREALI, SENTORI DI PESCA E NOTE DI MANDORLA. AL
PALATO £ SCORREVOLE, ROTONDD, EQUILIBRATD, CON SENTORI SAPIDI E FRESCHI.

CANTIERE 2024. LAZIDIGT. 1Z.5%val. AZAGR. TOMEL (LT) 0,75 24,008
Sezze 290mslm - Terreno marnoso

UVAGGID: 0% OTTONESE, 30% BELLONE, (0% MOSCATO BIANCD - 4 ffinato per 6 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: COLORE GIALLD INTENSD. AL NASO E PROFONDD E MINERALE, CON SENTORI FLOREALI E DI AGRUMI ABBINATI A SENTORI PESCAE
SPEZIE. IN BOCCA £ FRESCO DI BUONA ACIDITA CARATTERIZZATO DA UNA SPIZZATA SAPIDITA E PERSISTENZA.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

BELLONE 20Z3. LAZIDIGT. 13%val. AZAGR. TOMEL (LT) 0,75 21,00€
Sezze 290mslm - Terreno marnoso

UVAGGID: 100% BELLONE - A4 ffinato per 9 mesi in cemento

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: COLORE GIALLD INTENSD. AL NASO SENTORI DI PERA, MELA GOLDEN E MELONE. IN BOCCA £ FRESCO, MINERALE, PROFONDD E MOLTO
EQUILIBRATO.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

RITORNATO 2022. LAZIDIGT. 12,3%vol. AZAGR. TOMEL (LT) 0,7s( 28,00
Sezze 290mslm - Terreno marnoso

UVAGGID: 100% BOMBIND - _4ffinato per 9 mesi in cemento

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: COLORE GIALLD DORATO INTENSD. AL NASD SENTORI DI FRUTTA GIALLA, COME PESCA E ANANAS, ED AGRUMI. IN BOCCA E MINERALE,
SUCCOSD E LEGGERMENTE TANNICD.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

PANDATARIA 2023. LAZIO 1GP. 13%vol. AZAGR. CANDIDATERRA. (LT) 0,75 33,00€

Isola di Ventotene 45mslm - Terreno vulcanico/argilloso
UVAGEID: FALANGHINA, GRECD E FIAND (PERCENTUALI DI ASSEMBLAGEID NON SPECIFICATE) - Affinato per 6 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: ~ GIALLD PAGLIERIND BRILLANTE CON RIFLESSI VERDOLINI. VIND EQUILIBRATO E MINERALE, CON SENTORI DI PESCAE, NETTISSIM,
DI ERBE AROMATICHE, DI ANETD £ DI MUSCHID. CARATTERIZZATD DA UNA SPICCATA BALSAMICITA MEDITERRANEA.

FIEND DI PONZA 20722. LAZI0 IGP. 13%val. AZ.AGR. CANTINE MIGLIACCIC. (LT) 0,75( a0,00€
Ponza 120mslm - Terreno vulcanico
VAGGID: B0% BIANCOLELLA DI PONZA, 20% FORASTERA - A ffinato per 6 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: CARATTERIZZATO DA PROFUMI DI MIMOSA, GINESTRA, CANNELLA, AGRUMI, PERA E PESCA BIANCA. AL PALATO E FRESCO E MINERALE
CON INTENSI AROMI FRUTTAT.



DUCHESSA 2023. LAZID IGP. 13%vol. AZAGR. ALBERTO GIACDBBE. (FR) 0,75 24,00

Olevano 300mslm - Terreno vulcanico con ricco di argille bianche e rosse

UVAGGID: [00% PASSERINA DEL FRUSINATE - _4ffinato per 8 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: DAL COLORE GIALLO PAGLIERIND CON RIFLESSI DORATI, AL NASD ESPRIME UN BOUGUET FLOREALE A DI FRUTTA MATURA, MENTRE AL
PALATD E SORPRENDENTEMENTE FRESCO. CHIUDE CON PIACEVOLE ACIDITA.



Vi) ROSSI

CAMPO DEI SEVERI 2022. LAZID 1GP. 13,a%voL. AZAGR. LE MACCHIE. (R1) 0,7sf 2a,00€
Castelfranco 620mslm - Terreno calcareo-argilloso 0,375( 14,00€
UVAGGID: 33% SANGIOVESE, 30% MERLOT, (2% MONTEPULCIAND - _4ffinato per 8 mesi in tonneau da Shl

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: AROMA VINOSD E FRUTTATO. MEDIA STRUTTURA, TANNICO EQUILIBRATO E CON BUONA PERSISTENZA.

L'ULTIMO BALUARDD 2022. LAZIO IGP. 14%voL. AZAGR. LE MACCHIE. (R1) 0,75( 3a,00€
Castelfranco 620mslm - Terreno calcareo/argilloso

UVAGGID: 100% CESENESENERD - _4ffinato per 12 mesi in botte da 20h(

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: DI COLORE ROSSO RUBIND, NON PARTICOLARMENTE INTENSD, LIMPIDO E DAI RIFLESSI BRILLANTI. AL NASD NOTE DECISE DI FRUTTI DI
BOSCO, POLVERE DI CACAD E PEPE NERD. EQUILIBRATE, DI BUONA SAPIDITA, MEDIAMENTE PERSISTENTE E LEGGERMENTE TANNICO.

LE PHYSIQUE DU ROLE 202!, LAZIO IGP. 14,5%vaL. AZAGR. DI CARLD. (RI) 0,75 35,00€
Castelfranco 450mslm - Terreno calcareo/argilloso

UVAGEID: 30% MONTEPULCIAND, 10% NEBBIOLD - _4ffinato per 12 mesi in botti piccole di rovere francese

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: DI UN ROSSD INTENSO, DAL CORPO EQUILIBRATO E N PROFUMD CHE RICHIAMA IL PEPE ED IL TABAGCO DOLCE CON UN SENTORE DI
MARASCA. DI PIACEVOLE BEVIBILITA, PRESENTA UNA BUDNA CONCENTRAZIONE DI TANNIND MATURD CHE LD RENDE MORBIDD E ARMONICO CON LINA LUNGA
PERSISTENZA FRUTTATA.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

BENEDIC 2021. LAZIO DOC. 1%val. AZAGR. MONASTERD TRAPPISTE DI VITORCHIAND. (VT) 0,7s¢ 30,00€
Vitorchiano 285mslm - Terreno magmatico/roccioso con prevalenza di peperino

UVAGGID: 40% SANGIOVESE, 40% CILIEGIOLD, 20% MERLOT - Affinato per 12 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: DI COLORE ROSSO SCARICO TENDENTE AL RAMATO. AL NASD AROMI DI MARASCA, MELOBRAND £ ZENZERD ACCOMPAGNATI DANOTE
ERBACEE COME TIMO E SALVIA. AL PALATO £ FRESCO E SUCCOSO DAL PIACEVOLE TANNIND.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

TRAMONTANA 2021. LAZIO DOC. 13,5%uval. AZAGR. PODERE PUELLAE. (VT) 0,75 32,00€
Farnese 360ms(m - Terreno vulcanico

UVAGGID: 30% CILIEGIOLD, [0% SANGIOVESE - Affinato per 9 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: DI COLORE ROSSO RUBING TENDENTE AL GRANATO. L'OLFATTO E CARATTERIZZATO DA NDTE DI FRUTTI A BACCA NERA E SENTORI
MINERALI TIPICI DEL VULCAND. IN BOCCA E FRESCO E DI BUONA STRUTTURA CON TANNINI MORBIDI.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALGOLICA NATURALE

CARCERATD della Sefva Oscura 2022. LAZIDIGT. 12,2%vol. AZAGR. LA TRUSCA. (VT) 0,7s¢  30,00€
Farnese 360mslm - Terreno vulcanico

UVAGEID: 100% GRECHETTO ROSSD - Fermentazione a cappello sommerso. Affinato per 9 mesi in acciaio.

PROPRIETA DRBANDLETTICHE: LILTIMA ANNATA INTERAMENTE PRODOTTA DAL MAESTRO GIANCARLD LUPI. SI ESPRIME CON PROFUMI DI ARANCIA SANGUINELLA,
PICCOLI FRUTTI ROSSI, TRA | FIORT BIANCHI SPICCA IL GERANIO FRESCO E TIMIDE NOTE TERZIARIE DA ROSSETTO CHE COMPLETAND 1L BOUGUET. IL PALATO STUPISCE
CON SAPORI DI MELA GRANATA E LAMPONE SOSTENUTI DA UN ACIDITA FRESCA E TANNIND ELEGANTEMENTE INTEGRATO. CHIUDE CON LEGBERA SAPIDITA CHE INVITA A
BERE IL PROSSIMO CALICE.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE



DIANA NEMORENSIS 20721 LAZID IGP. 13, 5%val. AZAGR. OMINA ROMANA. (RM) 0,75 22,006

Velletri 200ms(m - Terreno vulcanico

UVAGGID: 47% MERLAT, 41% CAB. SAUVIGNON. 12% CAB. FRANC - _4ffinato per 6 mesi in acciaio e una parte in rovere francese
PROPRIETA DRGANDLETTICHE: ROSSO RUBIND CON RIFLESSD GRANATO, COMPATTO. AL NASD AMARENA, LAMPONE, CON NOTE DI CACAD, TABACCO E TAMARINDD. IN
BOCCA £ MORBIDD E AVVOLGENTE, CON TANNINI SETOSI E DI GRANDE INTENSITA E LUNGA PERSISTENZA.

TEFRA 2023. LAZID IGT. 13,3%vol. AZAGR. CAMPOLAVIC. (RM) 0,7s¢ 23,00
Genzano di Roma 250mslm - Terreno franco-sabbioso

UVAGEID: 100% CESANESE DI AFFILE - A flevato ad alberello e affinato per 6 mesi in anfora

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: COLORE ROSSD RUBIND LUMINDSO E DI OTTIMA CONCENTRAZIONE. AL NASD ESPRIME UN BOUQUET AROMATICO DI VISCIOLE E
PRUGNE MACERATE, POI CHINA, NOCE MOSCATA CON TRATTI SELVATICI CHE RICORDAND LA PELLICCIAE IL CUDID. AL PALATO EVIDENZIA UN CARATTERE RUVIDD,
ENERGICO E CALDD, ACCOMPAGNATD DA NDTE FERROSE ED UNA FITTA RETE TANNICA.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

BOSCO 2024. LAZIO 1GP. 13%val. AZAGR. RINELLI. (RM) 0,75( 27,00
Affile 700mslm - Terreno argilloso-calcareo

UVAGGID: [00% CESANESE DI AFFILE — A ffinato per 9 mesi in acciaio.

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: ROSSO RUBIND CON RIFLESSI ARANCIATI. SENTORI DI FIORI ROSA, FRAGOLA, CILIEGIA E SUSINA. FRESCO E PERSISTENTE. NESSUNA
FILTRAZIONE, NE CHIARIFICA.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

GIACOBBE 2023. LAZID DOC. 14%vol. AZAGR. ALBERTO GIACOBBE. (RM) 0,75 27,008

Olevano 300mslm - Terreno vulcanico con ricco di argille bianche e rosse

VAGGID: 100% CESANESE DI AFFILE - 4 ffinato per 12 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: COLORE ROSSO RUBIND INTENSD. AL NASD NOTE DI FRUTTI ROSSI MATURI, CILIEGIA, SPEZIE DOLCI F LEGBERE SFUMATURE FLOREALI
DI VIOLA. AL PALATO E MORBIDO, STRUTTURATO E ARMONICO, CON TANNINI SETOSI E PIACEVOLMENTE FRESCO.

ZERONOVELNDIC! 2021, LAZID IGP. 14%val. AZAGR. MILANA. (RM) 0,75( 32,00€

Olevano 450ms(m - Terreno calcareo-sabbioso su scheletro vulcanico

VAGGID: 100% CESANESE DI AFFILE AUTOCTOND - 4 ffinato per 14 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: AL NASO CILIEGE MATURE, MORE E RICHIAMI BALSAMICI ALL'ELUCALIPTO E AL GINEPRO. AL SORSO E PIEND, FRESCO E PERSISTENTE.
VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALGOLICA NATURALE

CESANESE 2017. LAZID IGP. 14,5%val. AZAGR. OMINA ROMANA. (RM) 0,75( 42,00

Velletri 200ms(m - Terreno vulcanico

UVAGEID: 100% CESANESE - _Affinato per 6 mesi in acciaio e poi 12 mesi in barriques di rovere francese

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: ROSSD RUBIND TRASPARENTE. AL NASD PROFUMI DI FRUTTI DI BOSCO, AGRUMI, CHINA, NOTE DI VIOLA E SPEZIE. AL PALATO Sl
ESPRIME CON ESTREMA ELEGANZA: E N VIND FRESCO, MORBIDD CON TANNINI VELLUTATI, LONBEVD E PERSISTENTE.

ABBUOTD 2022. LAZID IGP. 14%val. AZAGR. TOMEL. (LT) 0,75 36,00€
Sezze 290mslm - Terreno marnoso

UVAGEID: 100% ABBUDTD - Affinato per 12 mesi in anfora

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: COLORE ROSSD RUBIND CON RIFLESSI PORPORA. AL NASO FRUTTI ROSSI FRESCHI, FRAGOLINA, MARASCA E CHINOTTO. IN BOCCA IL
SORSO E TONICO, SCATTANTE, CON LINA PROGRESSIONE CHE METTE AL CENTRO UN FRUTTO DECISO CON RINTOCCHI DI ERBE DFFICINALI E RIMANDI SPEZIATI.
VINIFICAZIONE: FERMENTAZIDNE ALCOLICA NATURALE



FIEND DI PONZA 2020, LAZID IGP. 13%vol. AZAGR. CANTINE MIGLIACCIO. (LT) 0,75 a0,00€

Ponza 120mslm - Terreno vulcanico

UVAGEID: 40% AGLIANICO, 30% PIEDIROSSD, 30% GUERNACLIA ROSSA - A ffinato per 8 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: BOUQUETTE AMPIO E MINERALE, FRAGRANTI PROFUMI DI FRUTTI DI BOSCO E PRUBNE. CORPD NOTEVOLE, TANNINI MUSCOLAR,
MINERALITA F FRESCHEZZA BEN ARMONIZZATE CHE NE ASSICURAND L'DTTIMO EQUILIBRIO GUSTATIVO.

VENIERD 2024. LAZIDIGT. 14%val. AZAGR. TOMEL (LT) 0,75 34,008
Sezze 290mslm - Terreno marnoso

UVAGGID: 100% CESANESE - A ffinato per 9 mesi in cemento

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: COLORE ROSSO RUBIND. AL NASD SENTORI DI GRAFITE, RIBES E LAMPONE. IN BOCCA £ MINERALE, SAPIDO E GIUSTAMENTE TANNICD.
VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

CESANESE DEL PIGLID “Vicinale” 2023. LAZID DOCG. 13,0%vol. AZAGR. LA VISCIOLA. (FR) 0,75 36,006
Piglio 350mslm - Terreno vulcanico-argilloso

UVAGGID: 100% CESANESE - A ffinato per 12 mesi in tonneau da Shl

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: QUESTO VIND £ UN'DTTIMA INTRODUZIONE Al MAGNIFICI CRU DELL'AZIENDA. L'ANNATA PIiJ CALDA E SECCA DONA A GUESTO VIND UN
COLORE PID VICIND ALL" AMARANTO BRILLANTE. S| PERCEPISCOND SENTORI DI AMARENA GUASI SURMATURA, CHIODI DI GAROFAND, NOCE MOSCATA E LIBUIRIZIA. N
BOCCA £ POTENTE E SAPID, CON UN FINALE LUNGO ED EQUILIBRATO CHE RICHIAMA LE NOTE OLFATTIVE.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

CESANESE DEL PIGLIO “Vicinale” 2022. LAZIO DOCG. 13,5%vol. AZAGR. LA VISCIOLA. (FR) 0,75 33,006
Piglio 350mslm - Terreno vulcanico-argilloso

UVAGGID: 100% CESANESE - A ffinato per 12 mesi in tonneau da Shl

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: QUESTO VIND £ UN'DTTIMA INTRODUZIONE Al MAGNIFICI CRU DELL'AZIENDA. DI COLORE ROSSD RUBIND INTENSO CON RIFLESS!
VIDLACEL. AL NASD PORTA PROFUMI CARATTERISTICI DI FRUTTA ROSSA E TONI ERBACEI DI ALLORD E PEPE VERDE. AL PALATO £ MORBIDD, CON TANNINI SUSSURRATI
E FRESCA ACIDITA IN UN FONDO DI ABBONDANTE DI LAMPONE E CILIEGIA CON UN LEGGERD MENTOLD CHE PORTA A UN FINALE SAPIDO £ GUSTOSD.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

CESANESE DEL PIGLIO “Priore Ju Quarta” 2022. LAZID DOCG. 13,5%vol. AZAGR. LA VISCIOLA. (FR) 0,75( 43,00€
Piglio 350mslm - Terreno vulcanico-argilloso

UVAGGID: 100% CESANESE - A ffinato per 12 mesi in tonneau e poi per circa 6 mesi in cemento

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: CRU DI CESANESE PROVENIENTE DA UN' UNICA VIGNA DI 0,7 ETTARI PIANTATANEGLI ANNI "GO SITUATA SU TERREND DI ARGILLA
ROSSA CON PRESENZA DI CALCARE POSTA A CIRCA 300 MT DI ALTITUDINE. DAL COLORE ROSSD RUBIND . AL NASD APRE CON NOTE DI FRUTTA ROSSA SCURA,
CILIEGIA, MARASCA, SEGUITE DA SENTORI FLOREALI DI FIORI FRESCHI £ RICHIAMI DI ARANCIA SANGUINELLA. IL TANNING, SPESSO RUDE DEL CESANESE, £
ASSOLUTAMENTE ELEGANTE E BEN INTEGRATO.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

CESANESE DEL PIGLID “Priore Mozzatta” 2022. LAZIO DOCG. 13.2%vol. AZAGR. LA VISCIOLA. (FR) 0,75 23,00
Piglio 350mslm - Terreno vulcanico-argilloso

UVAGGID: 100% CESANESE - Affinato per pii di 12 mesi in tonneau di diverse dimensioni

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: FORSE LA MIGLIORE ESPRESSIONE DI CESANESE NEL LAZIO. LA VIGNA DI UN ETTARD SCARSO £ PIU VECCHIA DI GO ANNI E POSTA PID
IN'ALTO RISPETTO AGLI ALTRI APPEZZAMENT!. DI COLORE ROSSO RUBIND TENDENTE AL GRANATO. PROFUMI DI LAMPONE, CANNELLA E CHIODI DI GAROFAND SU FINALE
AMARICANTE CON PUNTE DI ZENZERD. LA MAND DELL'ENDLOBO LORENZETTI RIESCE AD ELEVARE GUESTO VIND A TAL PUNTD DA AVERE SENSAZIONI EVOCATIVE CHE
RICORDAND L'ELEGANZA TIPICA DEL PINDT NERD, VERSATILITA IN STILE BRENACHE E NOTE BOSCHIVE DEI GRANDI NEBBIOLD PIEMONTESI. TRAMA TANNICA POTENTE.
VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE



VI ROSATT

BANDOLO DELLA MATASSA 2024. LAZID |GP. 13,a%voL. AZAGR. LE MACCHIE. (RI) 0,7sf 26,00

Castelfranco 620mslm - Terreno calcareo-argilloso

UVAGGID: 30% SANGIOVESE, 10% MONTEPULCIAND - 4ffinato per 6 mesi in acciaio

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: COLOR BUCCIA DI CIPOLLA. RICCO £ POTENTE, NOTE DI FRUTTA ROSSA CROCCANTE E SPEZIE DOLCI. ACIDITAVIGOROSA, TANNINI
LEGGERI, FRESCO E PERSISTENTE.

FOGLIE AL VENTD 2024. LAZID DOC. 12%vol. AZ.AGR. PODERE PUELLAE. (VT) 0,75 21,00
Farnese 360mslm - Terreno vulcanico

UVAGGID: 30% SANGIDVESE - _4ffinato per 4 mesi in acciaio e 6 mesi in cemento

PROPRIETA ORGANDLETTICHE: COLOR ROSA TENUE. AL NASD NOTE FRUTTATE E MINERALI. AL PALATO INGRESSO MORBIOD, FRESCO E DI BUONA STRUTTURA.
VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

NAIF 2024. LAZID DOC. 13%val. AZAGR. PODERE PUELLAE. (VT) 0,75 32,006
Farnese 360ms(m - Terreno vulcanico

UVAGGID: 100% CILIEGIOLD - Affinato per 9 mesi in cemento

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: DI COLORE ROSA CERASUDLO. AL NASO PROFUMD DI FIORI E FRUTTA FRESCA CON ACCENNI MINERALI AL PALATO DI BUONA ACIDITA E
STRUTTURA. CHIUDE CON LNA NOTA SAPIDA.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALGOLICA NATURALE

FIEND DI PONZA 20722. LAZI0 IGP. 13%val. AZ.AGR. CANTINE MIGLIACCIC. (LT) 0,75( 43,00E
Ponza 120mslm - Terreno vulcanico

UVAGGID: 40% AGLIANICO, 30% PIEDIROSSO, 0% GUERNACCIA ROSSA - A ffinato per 8 mest in acciaio.

PROPRIFTA DREANDLETTICHE: ROSATD LUCENTE ED AMMALIANTE, RAPISCE L'DLFATTO PER LA RICCHEZZA DEL RAGAGLID CHE PARLA DI ROSA E PEONIA, CILIEGIA E

MELAGRANA, CON SBUFFI MINERALI INTENSI SOTTO FORMA DI CIPRIA, ACCOMPAGNATI DA MAZZETTO DI LAVANDA. SORSO SCATTANTE MA CHE RIVELA UNA GRANDE
STRUTTURA, BEN BILANCIATO TRA ACIDITA, SAPIDITA E MORBIDEZZA £ APPAGANTE NELLA LUNGA PERSISTENZA DAI TANBIBILI RICORDI MARINI.

LALACCIDLA 2022. LAZID IGT. 14%val. AZAGR. LA VISCIOLA. (FR) 0,75( 33,00
Piglio 350mslm - Terreno vulcanico-argilloso

UVAGEID: 100% ALEATICD CON SALASSD DI ALICANTE E MERLOT - _4ffinato per 8 mesi in vasche di cemento.

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: COLORE ROSA CHIARETTO, AL NASD NOTE FRUTTATE DI FRAGOLA E AGRUMI. AL PALATO RISULTA FRESCO, ESTREMAMENTE MINERALE E
SALIND. OTTIMA CIDITA CHE PERMETTE LA MATURAZIONE IN BOTTIGLIA.

VINIFICAZIONE: FERMENTAZIONE ALCOLICA NATURALE

SANTA FELICITA 2023. LAZIO DOCG. 14,5%vol. AZAGR. ANDREA MARTINI. (FR) 0,75( 23,008

Piglio 300mslm - Terreno vulcanico-argilloso

UVAGEID: 100% CESANESE DI AFFILE AUTOCTONG - 4 ffinato per 6 mesi in acciaio

PROPRIETA DRGANDLETTICHE: IL COLORE SPAZIA DALLA BUCCIA DI CIPOLLA AL COLOR MARRONE. IL PROFUMO E INTENSO E PERSISTENTE CON SPICCATE NOTE
FLOREALI DI ROSA E GERANID. GUSTO INTRIGANTE, FRESCO E ROBUSTO.



