Contesto Urbano Bistrot

antipasti

Supplil con le rigaje di pollo 3.

Panzanella alla romana 9.
La Vignarola Q 12.
(fave e piselli freschi, carciofi,
guanciale e cipollotto)

Crostini con burro e alici 10.
La Coratella QO 14.

Baccald fritto, crema di ceci e

cipolla rossa in agrodolce 14.
Torta al formaggio, corallina

e uovo sodo Q 12.
Porchetta di Ariccia IGP 14.
Cestino di focaccia 3.
Acqua microfiltrata 2.
Servizio a persona 2.

primi

Spaghettoni al cacio e pepe 13.
Rigatoni alla carbonara 14.

Gnocchi di patate al ragu di

agnello e carciofi Q) 16.

Fettuccine artigianali con

asparagi, guanciale e pecorino 16.

Gnocchi alla romana con

funghi cardoncelli 15.
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Buona Pasqua!

secondi
Polpette di vitellone al sugo
Trippa alla romana
Treccia di pannicolo
Abbacchio alla cacciatora Q)

Petto di vitella alla fornara

contorni
Carciofo alla romana Q)
Cicoria ripassata
Patate al forno

Misticanza fresca

dolci
Pastiera del Contesto
Torta di ricotta e visciole

Tiramistu classico

bere
Acqua microfiltrata
Birra alla spina i tre rontane
Soft drink cocacotaszero, sprite, ncqua Tonica

Caffe espresso, decaffeinato, corretto +0,50€
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1 calici di vino_ Chiedeteci un calice! La nostra mescita & libera e dinamica
Bianco da 6€ a 9€ - Rosso da 7T€a 12€ - Macerato da 8€ a 12€ - Bollicina da 6€ a 14€



